+ CARTE DES BOISSONS «

= == VINS ROUGES = m = w = n VINS AU VERRE 12,5cL 4€ m m
VINS FRAIS ET FRUITES 75CL 50CL 37,5CL
IGP Cix du Pont du Gard- Littie Garance o Biisc Consultez votre chef de rang pour connaitre la
Souple, avec une chair fuitée et une fraicheur gourmande. sélection des vins au verre du moment.
Bourgueil AOC - Catherine et Pierre Breton « Trinch » Eioo€ 14 €
Bio, énergique et rebelle, croquant et plein de fruit. = nm|ES CHAMPAGNES = n m
Brouilly AOC - Chateau des Tours 24€ 19€ 15¢€ 75cl La Coupe
Chamu et fruite, petits tannins caressants. Perrier Jouet Brut Réserve 48€
VINS SOYEUX ET AERIENS 75CL 37,5CL | Ruinard Brut Reserve o8
Morgon AOC - Bouland «Corcelette s o 24 € Amadéo Brut NS 8€
Souple et ciselé, au nez infense de fruits frais.
Bourgogne Hautes Coétes de Nuits - Domaine Cornu 29 € mmm APERITIFS = m »
Soyeuy, aérien, nez de griottes et airelles, soutenu par un boiseé discret.
BIERES PRESSION 25cl

VINS CHARPENTES ET BOISES Hoegaardeen 4,00€
Haut-Médoc AOC - Victoriall o 24 € Leffe 4006
Corsé, aux tannins bien enrobés, nez de café grillé. BIERES BOUTEILLE 35,5¢l
Craves rouge AOC - Chateau Haut-Selve 28 € 17 € Corona 500€
Des tannins séveux, au nez balsamique de cédre, de chéne, d'épices.
Pessac-Léognan AOC - !_e Dada de Rouilloc ‘ 34 € LES COCKTAILS
Modermne, chamu et enrobé, au nez de mire et de bois.

Cocktail Maison du Beeuf 7,00€
VINS PROFONDS ET VELOUTES Lillet tonic
IGP Cix de Peyriac - Tour Boisée - Marselan a 18€ Mojito 8,00€
Un cépage insolite, fout en rondeurs charmnues, nez explosif de fruits noirs. Rhum Havana Club Aneio Blanco, citron vert menthe ef equ
Fitou AOC - Jéréme Bertrand 28 €
Voluptueux, belle jutosité, au nez superbe de cassis, finale toastée. gazeuse
Chateauneuf du Pape AOC - Les Granieres de la Nerthe B 37¢ Caipirinha 8,00€
Velouté, plein et caressant, nez de cerises confites et d'épices. Cachaca et citron vert
VINS CHARNUS ET EPICES Americano 8,00€
Argentine - La Chamiza Mendoza - Malbec a 21€ Martini, Noilly Prat, Campari
Bien structuré, nez de fruits mirs, de talbbac blond, de pain d'épices. Gin fizz 8,00€
Cotes du Rhone-Villages AOC Massif d’'Uchaux 20€ 11€ _ ) _
Domaine de la Renjarde Gin, Cointreau, citron
Plein, rond et veloute, épices et fruits rouges. Kir royal cassis 8,00€
Crozes-Hermitage AOC 27 €
Domaine de la Ville Rouge - Inspiration LES SPIRITUEUX 4 ¢l
Nez de poivre blanc et de cerise noire, petite note lardée Ricard 300 €
fypique des Syroh de fero. Kir vin blanc cassis 480€
Colifornie Zinfandel Gol!o ) ) o 20€ Martini rouge, rosé, blanc 480€
z‘:rroo\f”iﬂg eCj{%z;]yrénuI Ce(;bhen enrobé, nez de fruits confiturés, Gin (bombay ou beefeder) 480 €
Cni o e re Vodka (eristoff- Absolut) 480€

Rhum (st james 480 €

= = u VINS BLANCS = = Cachoca sagatiba pura 480 €

IGP Pays d'Oc - Chardonnay Orchys 18€ Havana Club 480 €
Elegant tendre et ciselé, aux notes de fleurs blanches, Whisky (clan campbell-jameson) 480 €
a la finale fraiche et citronnée. Tequila camino real 480 €
Quincy AOC - Maison Blanche 23€ Malibu 480 €
El;?fféi;rs;sﬁiggu—nl‘i?ciiIpL?]n:slcerTeousse 27 ¢ 16€ Ajoutez & votre spiritueux un soda ou jus de fruit

pour effectuer votre cocktail (8,00€)
Droit et frais, bien tendu, minéral avec des notes de fruits blancs.

LES DIGESTIFS

= = n VNS ROSES w u Vieille Prune de Souilac
IGP Sables de Camargue 18 € Poire wiliam Miclo
Dne du Petit Chaumont gris de gris - D'un gris frés pdle, tout en Crand Marmier cordon rouge
délicatesse et suavité, avec un beau volume, des notes de fruits blancs. Cognac  Camus VSOP elegance
Beaujolais rosé AOC - Rosé d'une Nuit 19€ Bas Amagnac VSOP ch LAUBADE
Tres pale, frais et cisele, d'une belle minéralité. Cognoc Augier
Cotes de Provence AOC - Ch. Tour Sainte-Anne 20€ Calvados Busnel vielle reserve
Extrémement pdle, tendre et frais, élégant et fruite, Carioey
avec une belle tenue en bouche. ]
Cotes de Provence AOC Cru Classé 32€

M du Chateau Sainte-Marguerite

Trés pdle, plein, tendre et velouté, nez de péche,

notes florales trés élégantes. Belle longueur

Coteaux d’Aix AOC - Domaine Saintdulien les Vignes 13€
Tres pale, frais et croquant, au nez d'aubépine.

4 cl

800 €
800 €
800 €
800 €
800 €
800 €
800 €
800 €




+ CARTE DES BOISSONS «

mmm WHISKY 4cL m m m

Lagavulin 16 ans 9,50€
Clenlivet 12 ans 8,00€
Longmorn l6ans 9,50€
Chivas 18 ans 9,00€
1 Four Roses Bourbon 8,00€
mmnSODA & JUSDEFRUTS m m m
Red bull 25 cl 3,50€
Perrier 33 cl 3,80€
Coca-Cola LIGHT ZERO 33 cl 3,80€
Orangina 25 cl 3,50€
Lipton Ice Tea peche 25 cl 3,50€
Jus de fruits 20 cl 3,50€
ananas, orange, fomate, abricot
Schweppes 25cl 3,50€
Limonade Pschitt 25cl 3,50€

n = n BOISSONS CHAUDES = u =
Café expresso & décaféiné 1,90 €
Double café expresso & décaféiné 3,30 €
Thés nature ou parfumés ou infusions 2,30 €

m n m FAUX MINERALES = = =

Les eaux minérales 50cl 100cl
Evian 3,00€ 4,50€
Badoit 3,00€ 4,50€
St peligrino 3,00€ 4,50€

Prix nets et service compris.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

RESTAURANT
LA MAISON DU
O#- UF
« Adresse ¢
2 AVENUE DU GENERAL LECLERC (MARECHAL DE FRANCE) * 78120 RAMBOUILLET

* HORARES *
MARDI AU VENDREDI - 12HA 14H/ 19H A 23H
SAMEDI - 19H A 231
DIMANCHE - 1 2H A 14H

+ COORDONNEES
01 305948 89
contact@lamaisonduboeuf.fr
www.lamaisonduboeuf.fr




